Kochkurse Weinseminare
cOTING EE R
Verkostungen

www.goeHinger-kochschule.de

VOM GERSTENSAFT ZUM BIER

TEAMEVENT
OKO - BIER BRAUEN/

in Schinkels Oko-Brauverei / Witzenhausen

Das erwartet Sie:

EinflUhrung ins Brauwesen

Was ist obergarig, untergarig, hell und dunkel ?

Verkostung ,ad libitum" aller Biere der Brauerei

Was unterscheidet ein pasteurisiertes Bier von einem

naturbelassenen ? Was ist das dt. Reinheitsgebot

wert ? Braumeister Schinkel erzahlt Thnen, warum er

bei den grossen Brauereien ausgestigen ist...

e ..und natlrlich legen Sie Hand an beim maischen,
schroten und lautern !

e Kleiner Brau-Test mit Diplom

e Beim folgenden gemiutlichen Teil im Alten Backhaus
kosten Sie dann bei Krustenbraten und Kraut weiter.

e Schliesslich bekommen Sie noch einen
Erinnerungskrug sowie ein Bierlexikon mit allem
Wissenswertem zum Nachschlagen mit.

Termin nach Vereinbarung — ca 2 Monate vor Event sollte
der Termin festgelegt werden.

EUR 89,- plus ges MWSt. pP

Prosit !
O "zapft is !

Gottinger Kochschule
www.goettinger-kochschule.de
info@goettinger-kochschule.de
Tel. 0551-6337803




